
日本新薬㈱（京都市南区、 075-321-

9082）は 3 ～ 5 日開催の「食品開発展」に

出展し、マンゴスチンエキスの第 2 弾と

して 1 日に発売した「マンゴスチンアク

ア」を披露した。

マンゴスチンは「果物の女王」と呼ば

れる。同社では昨年10月に、抗糖化作用

を有する「マンゴスチンα20」を上市。

新発売した「マンゴスチンアクア」は水

馴染みがよく、飲料やゼリーなど、幅広

いアプリケーションに使用できる。

機能性については会期中のプレゼン

テーションセミナーで紹介。マンゴスチ

ンの果皮に、非常に強い抗糖化作用をも

つ水溶性成分「マクルリン配糖体」が含

まれることを突き止めたと発表した。

「マンゴスチンアクア」の抗糖化作用

を検証した結果、AGEs（最終糖化反応生

成物）の生成を強く抑制。また、AGEsの

一種であるカルボキシメチルリジン

（CML）の生成を強く阻害した。また、線

維芽細胞の賦活作用があることを確認、

肌を“育てる”効果が期待できるとした。

さらに、肌の状態が気になる30～40代

女性11人を対象とした 8 週間にわたる摂

取試験を実施。その結果、肌のAGEs蓄積

量が摂取前より有意に低下、肌の粘弾性

や水分量に対する有効性も示された。

同社ではこれらの結果から、同素材は

肌を「守る」「育む」という 2 つの作用を

有し、「ダブルの作用で美容をサポートす

る」とした。

シンガポールをはじめとした、国内企

業の海外進出支援をサポートするMONDO

GLOBAL（東京都渋谷区、 03-6416-9233）

は近く、ハラル認証の取得代行を専門に

扱う認証チームの活動を本格化させる。

同社はハラル認証を取得する際の窓口と

なることで、国内企業のハラル認証取得

を促進させていく。

同社はシンガポールに現地法人を構え

ている強みを生かし、現地の人たちの生

の声を反映させた海外通販マッチングサ

ポートや小売業の進出支援などのサービ

スを提供する。海外進出の問い合わせを

受けている中で、ハラル製品に関する問

い合わせが多かったという。

ハラルとはイスラム語で「許された」

を意味し、イスラム教徒が消費できる製

品のことを表す。認証は宗教機関などで

行われるが、国際規格がなく、各国が独

自に認証しているため、国内企業にとっ

ては認証取得が難関となっている。

そこで同社は、海外の大手法律事務所

と、シンガポール現地にあるハラル認証

対応会社とで、ハラル認証の申請代行を

専門に行う特別チームを結成した。現地

法人チームを置くことによって、日本側

の窓口となる同社へ認証の依頼をするだ

けで、特別チームがハラル認証取得へと

動き出す。ハラル認証が比較的厳しいと

されているマレーシアでのハラル認証に

も対応でき、既に化粧品メーカーや食品

メーカーなどでの実績も積んでいるとい

う。

同社は「国内企業がハラル認証を取得

するためのハードルを下げられるように

していきたい」とする。

㈱ミネルヴァコーポレーション（埼玉

県狭山市）はこの度、ヒト用のオメガ 3

脂肪酸（DHA＋EPA）配合サプリメント

「EpaDhax」の輸入を開始させる。独占販

売会社を通じて、積極的に市場へと投入

していく。

同製品はスペインの「Biomega Nutricion」

社が製造したもの。1 ソフトカプセル

（550mg）あたりDHAは110.～143.0mg、EPA

は38.5mg～66mgそれぞれ含有されており、

1日 5 カプセルが摂取目安だという。他に

も天然ビタミンＡ、ビタミンD3およびビ

タミンEを含有する。

同製品の製造には、25年以上にわたり、

オメガ 3脂肪酸の抽出法、取扱いおよび

保存に関する研究に携わったDr.アレハン

ドロ ウバル氏が協力。オメガ3脂肪酸の

自然の性質を維持し、生物学的活性を保

つオメガ 3脂肪酸を高濃度に含有する魚

油を、冷温抽出することによって生産さ

れた。オメガ 3脂肪酸の壊れやすい構造

を維持することで、自然の状態を変える

ことなく、体内で摂取される。また、工

場は冷温抽出に対応する特設工場で、原

料も含めて製造の全工程においてトレー

サビリティーが可能で、安全面にも配慮

している。

同社はこれまでに主にペット用のサプ

リメントの輸入・製造およびヒト用健康

食品原料の輸出入を手がかけていたが、

今後はヒト用のサプリ展開も強化してい

く。その第 1 弾としてまずは「EpaDhax」

を、独占販売会社を通じて市場に投入す

る。

独占販売会社に関する詳細は、（ 04-

2935-7911）担当：齋藤滋まで。

バイワールド㈱（東京都中央区、 03-

5645-2711）は、電子レンジで簡単に野菜

チップが作れる『ニュークックアート野菜

チップメーカー』（販売予定価格4,580円）

を発売する。

商品は同社ベストセラー商品である電

子レンジ調理商品『ニュークックアート』

のニューアイテム。野菜をスライスしチ

ップメーカーに並べて電子レンジに入れ

10分程度加熱するだけで、自宅で簡単に

野菜チップが作れる。「本品を使えば、油

で揚げたりせずにヘルシーなノンオイルチ

ップが簡単に作れる。材料としてはジャ

ガイモやサツマイモ、レンコン、カボ

チャ、人参、ゴボウなどが適しており素

材本来の旨みが楽しめる。一度塩水につ

ければ塩味に、好みの調味料で味付けも

可能」という。

本体はシリコンゴムで、一度にたくさ

んのチップをつくるときは 2 段重ねで調

理もできる2枚セット。簡単に野菜がス

ライスできるスライサー付きで販売して

いく予定。

TVショッピングを皮切りに店舗販売で

も展開する予定。
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